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MARMACOL A

RESTAURANT & BISTROI

L.a nostra proposta per la tua pausa pranzo

Menu piatto freddo | 15 €

con contorno a scelta, acqua, calice di vino, pane artigianale, coperto e caffe

Menu primo piatto | 17 €

con contorno a scelta, acqua, calice di vino, pane artigianale, coperto e caffé

Menu secondo piatto | 20 €

con contorno a scelta, acqua, calice di vino, pane artigianale, coperto e caffé

Menu “all inn” | 35¢€

due portate a scelta, contorno, 2 calici di vino, pane artigianale, coperto, acqua e caffé

Proposta valida dal lunedi al venerdi, esclusi i festivi
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Hai intolleranze o allergie? Chiedi al nostro personale.



PRIMI PIATTI (Pastificio Mozz0)

Linguine al pomodoro San Marzano con mozzarella di bufala, basilico fresco

Maccheroni crema di zucca con formaggio cremoso e origano

Maccheroni alla “Norma” con melanzane, pomodoro, basilico e ricotta salata
Linguine ai gamberi con pomodoro, e pane profumato al limone

Linguine alle acciughe con pane profumato

Gnocchi di patate gorgonzola e noci

Gnocchi di patate con ragu alla bolognese

SECONDI PIATTI

Filetto di orata con pomodorini olive e capperi

Sovracoscia di pollo con pomodorini, rucola, scaglie di Grana Padano e maionese fatta in casa
Pluma di maialino italiano alla griglia

Cotoletta rustica XL di pollo, con maionese Lime e jalapenho

Spezzatino di manzo con purée di patate

Roast Beef di manzo con rucola, grana padano e caramello di aceto balsamico

PIATTI FREDDI

Linsalatona della Marmacola: insalata gentile, pomodori, radicchio, carote, tonno,
mozzarella “la Casara”, olive
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Caprese con Acciughe cantabriche: Acciughe del mar cantabrico, mozzarella “la Casara’
100g, pomodoro fresco, basilico, olive taggiasche e pane croccante

Insalata di montagna con radicchio tardivo, caprino, pere, aceto di lamponi e topinambur

CONTORNI DEL GIORNO

Patate al forno, verdure cotte di stagione, insalata mista



